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DESIREE BIOLOGIQUE

Pomme de terre de consommation

DU DOMAINE BIOLOGIQUE DE LA MONTAGNE NOIRE
LA MARTINOLE

"La martinole"

La pomme de terre gastromique \ (
de la Montagne Noire

DESCRIPTIF DE LA VARIETE
LA POMME DE TERRE SPECIFIQUE D’HIVER

®ne Culture de Montagne

Le Bomaine de la Martinole réside a 850
metres d’altitude au Col de Les Martys
(11390) entre Mazamet et Carcassonne.
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et TR Catégorie : I, pomme de terre de consommation.
La pomme de terre du Bomaine Maitrise des sucres : Se préte relativement bien a la méthode culturale.

be la Martinole bénéficie a la fois
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®ne Culture Wiologique Peau: Rouge.

BRI Chair : Jaune.

AB Repos végétatif : 60 jours (délai durant lequel le tubercule ne peut pas germer).

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Conservation : Quatre mois.
@n Emballage Spérifique

Teneur en matiere seche : Faible, inférieure a 21% du poids net.

Groupe culinaire B-C : Catégorie gastronomique a usage polyvalent.

Usages culinaires : Pomme de terre d’hiver spécialisée frites, purée, potage,
Raclette, fondue savoyarde, pot au feu, choucroute,
Potée Auvergnate.
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